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Tarkastuksen perusteet

Pohjoisen Keski-Suomen Ymparistotoimi, ympéaristdterveysvalvonnan valvontasuunnitelma vuosille
2020-2024. Vuoden 2023 paivitys. Hyvaksytty: Ympéaristolautakunta 28.2.2023 § 19.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion omavalvontasuunnitelma on paivitetty heti alkuvuodesta 2023 hyvinvointialueen erkaannuttua
kunnan toiminnoista.
Suunnitelmaan on tehty edellisen tarkastuksen johdosta neuvottuja tdydennyksié ja tarkennuksia.

Muualle toimitettavaa ruokaa ei ole. Ateriat syddaan samassa rakennuksessa tai niitd noudetaan kotiin
(zulosmyyntid) (ent. kotipalveluateriat). Nain ollen kuljetuksia koskevia omavalvontatietoja ei ole ollut
tarpeen tarkentaa ja yllapitaa.

Pintapuhtausnaytteitd on maaritelty otettavan jatkossa 3 kertaa vuodessa.

Ohjaus ja neuvonta
Pintapuhtausnaytteenotto tulee kohdentaa ensisijaisesti suoraan elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa
oleville pinnoille. Jos tutkimuksia halutaan tehda myds ympéardivista pinnoista tulee naytemaaraa lisata.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden lahetys toiseen toimipaikkaan on loppunut vuoden vaiheessa. Taman johdosta
keittidtoiminnan toimintatyypiksi muutettiin tarkastajan toimesta ja harkinnalla laitoskeittiGtoiminta.

Tilat ovat laitoskeittiGtoimintaan soveltuvat. Tiloista ja tilavarauksista kéavi ilmi kuitenkin seuraavaa joka
ei ole kaynyt ilmi edellisella tarkastuksella ja mihin ei ole osattu kiinnittda huomiota.
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Keittiolla on ulkovarastotila joka on mité ilmeisimmin rakennettu laatikkovarastoksi. Varasto on
pinnoiltaan ja rakenteiltaan siisti ja lampderistetty. Varastoon oli sijoitettu useita keittiGtoiminnan
kylmalaitteita mm. leipapakastin.

Ohjaus ja neuvonta

Toiminnan muutoksen johdosta tulee selvittdd; onko edelleen tarpeellisista kayttéda ulkovarastoa keittion
jatkeena niin, etté sinne on sijoitettuna osa valmistuskeittiotoiminnan kylmalaitteista. Ensisijaisesti tulee
kayttaa keittion sisatiloissa olevia kylmalaitteita ja vain tarvittaessa keittion/elintarvikehuoneiston
ulkotiloihin sijoitettuja kylmalaitteita.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ja pinnat ovat puhtaat ja hyvassa jarjestyksessa.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet olivat puhtaita ja siivousvélineet siisteja ja asianmukaisesti yllapidettyja.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kasienpesupiste on asianmukaisesti varustettu.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sdilyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Ruokasaliin sijoitettujen kylmalaitteiden sailytysjarjestelyja on kohennettu ja vanhimpia elintarvike-eria
heitetty pois.

Toimijalle on annettu edellisella tarkastuksella ohjeeksi merkité tuoreena tulleiden keittiélla jaadytettyjen
elintarvikkeiden yhteyteen jaadytyspaivamerkinta tai pitaa vastaavaa kirjanpitoa. Kaytossa on seka
kirjanpitoa (pakkasvarastossa olevat erét), etta jaadytyspaivamerkintdja yksittaisten tuotteiden paalla
(irtopakastekalusteissa olevat erét).

Edelleen ilmeni, etta yksittaisten keittidlle tuoreena hankittujen elintarvikkeiden merkitseminen on jaanyt
tekematta ja ne ovat ilman merkint6ja eli myos niiden jaljitettavyys on katkennut. Esim. Mifu muru ja
Boltsit kasvispyorykat. Alkuperainen suurtalouspakkaus on purettu pienemmiksi kayttderiksi joihin ei ole
tehty merkint6ja. Alkuperainen tuotekortti on otettu talteen mutta se on hukkunut varastoinnin aikana.
Ruokapalvelupaallikkd arvioi kasvipohjaisia proteiineja hankitun kevattalvella. Yksittaisten Feelia
keittojen havaittiin olevan loppuvuodelta 2022.

Dieettiruokia oli jostain syysta varastoituna pakkasvaraston lattiatasossa.

Ohjaus ja neuvonta

Toimijan omavalvontasuunnitelmalle méaariteltya elintarvikkeiden kayttokiertoa (pakkasvarastointi 2 kk)
tulisi noudattaa. Eli keittiolla jaadytetyille elintarvikkeille ei tule antaa kohtuuttoman pitkia sailyvyys- ja
kayttdaikoja. Kylmalaitteista tulee séanndllisesti poistaa vanhaksi menneet tai tarpeettomat tuotteet joita
ei ole mahdollista kayttaa ruokatuotannossa.

Jaadytettyja elintarvikkeita on mahdollista luovuttaa (jaisend) ruoka-avuksi.

Elintarvikkeiden riittdévaan merkitsemiseen pakkasvarastointia varten tulee edelleen kiinnittdd huomiota.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kylmalaitteet on lampétilaseurattu (mitattu ja kirjattu) sdannéllisesti. Vihanneskylmion lampétila
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on saadetty alemmas.
Maitokylmion lampétilassa on havaittu ja sallittu pienié lampétilapoikkeamia.

Paivakotiryhmissa on jadkaapit. Ruokajuomia ja muita valitystuotteita sailytetdédn pienimuotoisesti
ryhmien jadkaapeissa. Jaakaappien lampdtilojen mitattiin olevan hieman koholla [ampétilavaatimukseen
6°C nahden. Lampétiloista ei ole pidetty omavalvontaa.

Ohjaus ja neuvonta

Paivakotiryhmien jaakaapit tulee ottaa lampotilaseurannan piiriin. Toimija voi itse maaritella
seurantatiheyden. Luotettavaa lampdtilamittausta varten jaakaappeihin on suositeltava hankkia
irtolampdmittarit.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilulampétilaseurantaa on yllapidetty sdanndllisesti kerran viikossa seka kylmista, ettéa kuumista
ruoasta.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lounastarjoilun hygieniassa ei havaittu huomautettavaa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoiltavien elintarvikkeiden pakkausmerkintdja vastaavien tietojen antamisessa on puutteita.

Tarjoilun ja elintarvikkeiden markkinoinnin yhteyteen (ruokalista esilla ruokasalissa ja kunnan
nettisivuilla) ei ole lisatty merkintad, etté lisatietoja yliherkkyyttéd aiheuttavista ainesosista saa
henkilokunnalta. Aiheesta ei ole aiemmin huomautettu toimipaikkaa.

Ohjaus ja neuvonta

Tarjoilun ja elintarvikkeiden markkinoinnin yhteydessa annettavat tiedot tulee tdydentaa
vaatimustenmukaiseksi. Eli joko avata ruokalistaan tiedot siité, mita yliherkkyytta aiheuttavia ainesosia
mikakin ruoka sisaltaa tai vaihtoehtoisesti lisata ruokalistojen yhteyteen vakioteksti, etta lisatiedot saa
pyytamalla. Lihan alkuperan ilmoittamisen vaatimus tulee huomioida jos ruoanvalmistuksessa kaytetaan
raakaa lihaa.

Irtomyynnissa myytéavat/tarjolla olevat elintarvikkeet tarjoilupaikassa:

1. elintarvikkeen nimi (kirjallisesti)

2. allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet

3. aterian ainesosana kaytettavan tuoreen, jadhdytetyn tai jaadytetyn lihan alkuperémaa
(Kirjallisesti).

Edelld olevat tiedot pakkaamattomista voidaan antaa vahittaismyyntipaikassa ja tarjoilupaikassa
my0s suullisesti edellyttaen, etté elintarvikkeen laheisyydessa olevassa julisteessa tms.
ilmoitetaan, ettd tiedot ovat saatavissa pyydettdessa henkilékunnalta. Tiedot on oltava silloin
kirjallisessa tai elektronisessa muodossa. Tasta poiketen tulee ilmoittaa kirjallisesti tieto elintarvikkeen
voimakassuolaisuudesta vahittdismyyntipaikassa ja elintarvikkeen nimi seké aterian ainesosana
kaytetyn lihan alkuperdmaa tarjoilupaikassa. Alkuperamaalla tarkoitetaan sen eldimen, josta liha on
saatu, kasvatusmaata. Irtomyynnissa myytavien elintarvikkeiden pakolliset tiedot tulee antaa vahintaéan
suomeksi tai ruotsiksi.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Tukkutoimitukset tulevat ybaikaan, eikd kuormille paasta tekemaan vastaanottotarkastusta
ajantasaisesti. Asiasta on maininta omavalvontasuunnitelmalla.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kuormakirjat sailytetaan.

Keittiolla jaadytettyjen kasvipohjaisten elintarvikkeiden (Mifu ja Boltsit) jaljitettavyys jai todentamatta,
koska elintarvikkeisiin ei oltu merkitty jaadytyspaivaa, eika toimitusasiakirjaa ollut mahdollista
kohtuudella I16ytaa. Alkuperainen etiketti oli mennyt hukkaan mahdollisesti kylmalaitteen puhdistuksen
yhteydessa.

Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeita alkuperdispakkauksista purettaessa tulee varmistaa, etta elintarvikkeessa sailyvat riittavat
tiedot sailyvyyden ja jaljitettdvyyden varmistamiseksi.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on esilla koulun ruokasalin yhteydessa.

Raporttia ei kuitenkaan ole julkaistu kunnan nettisuilla joissa ruokalistat on julkaistu. Aiheesta ei ole
aiemmin neuvottu toimipaikkaa.

Ohjaus ja neuvonta
Oiva- raportti tulee laittaa esille kunnan nettisivuille, joissa markkinoidaan elintarvikkeita eli on esilla
ruokapalvelun ruokalistat.

Lisatiedot

KeittiGtoiminnan toimintatyyppi on vaihdettu valvontaviranomaisen tietojarjestelméssa lahettavasta
keskuskeittiosta laitoskeittiotoiminnaksi. Valmistus riskiryhmille (péaivakoti-ikéiset lapset) vaikuttaa
tarkastustiheyteen. Tarkastustiheys on jatkossa joko riskiperusteisesti harvennettu joka toinen vuosi tai
kuten aiemminkin eli kerran vuodessa.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Maa- ja metsatalousministerion asetus 318/2021 elintarvikehygieniasta
Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Maksu 197,50 €

Maksuperusteet

Pohjoisen Keski-Suomen Ymparistotoimen ymparistoterveysvalvonnan maksutaksa; hyvaksytty:
ymparistdlautakunta 8.12.2022 § 73. Voimaantulo 1.1.2023.

Tarkastaja Tuija Myllymaki
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
0405272654
tuija.myllymaki@viitasaari.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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